
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

Renseignements & Inscriptions : 05 49 49 64 50 
www.qualibre.com – Info@qualibre.com 

FORMATIONS PROFESSIONNELLES 
Stages Inter-entreprise 2020 

L’Innovation Culinaire 
au service 

du Plaisir Gourmand 

CHAMPIGNONS : Frédéric JAUNAULT  

Meilleur Ouvrier de FRANCE 
 05 et 06 Octobre 

RACINES & GARNITURES : Frédéric JAUNAULT 
Meilleur Ouvrier de FRANCE  

DÉCOUVERTE DES ÉPICES : Meilleur Ouvrier de FRANCE 

 02 au 04 Novembre 
 

DESSERTS & PATISSERIES de Restaurations :  
Créativité Sucrée & Décors Gourmands… 

BASSES TEMPERATURES & CUISSONS DE NUIT  
Développer des stratégies de cuissons 

CUISSONS SOUS-VIDE & CONSERVATION 

BONNES PRATIQUES D’HYGIENE : 
Sécurité des Aliments, HACCP, PMS, & Système Documentaire 

L’Hygiène 
ne  tuera 

pas 
le goût ! 

30 Novembre et 1er Décembre 

23 et 24 Novembre 

02 et 03 Novembre 

04 au 06 Novembre 

 

30 Novembre  et 1er Décembre 
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